Praktika tiitipjuhend

modifitseeritud variant 1dhtuvalt Toidutehnika ja tootearenduse eriala dppekavast ja

praktikaaine sisust

KTOO0350 Toidutehnoloogia praktika (bakalaureusedpe)

LKTO0150 — Praktika (magistriope)

1. Maht

Praktika maht on 6 EAP (1 EAP vordsustatakse tildjuhul 26 tunni to6tamisega
praktikakohal), mis teeb 4 nidalat t66tamist tiistooajaga

2. Kontrollivorm

Arvestus

3. Toopraktika
korraldus ja
arvestamine

Toopraktika iildist korraldus reguleerib TTU dppekorralduse eeskiri § 13.

e Praktikakoha leiab iildjuhul {ilidpilane ise, vajadusel abistavad koha
leidmisel praktikakuraatorid, TTU karjdiriteenistus ja vilispraktika korral
rahvusvaheliste suhete osakond.

e Toopraktika maht ainepunktides madratakse dppekavaga.

e Praktika iilesanded peavad toetama seatud Opiviljundite saavutamist.
Kiisimuste tekkimisel konsulteerida oma eriala praktikakuraatoriga.

e Erasmus programmi raames sooritatava vélispraktika puhul l&dhtutakse
kokkulepitud protseduurireeglitest.

e Praktika arvestamiseks esitab iilidpilane praktika ldbimise jérgselt oma
eriala praktikakuraatorile praktikaaruande, hinnangulehe ja OIS-is avalduse.

e Ulidpilane kaitseb oma aruannet avalikul seminaril.

e Praktika kaitsmise kuupdevad lepitakse eelnevalt tudengitega kokku.

4. Uliépilase
kohustused seoses
praktikaga

Uligpilane on kohustatud:

e Esitama praktika juhendi ja erialase praktikajuhendi ettevottepoolsele
praktika juhendajale;

e Hoidma kinni tihtaegadest, mis on seotud praktikale asumise,
praktikaiilesannete tditmise ja praktika aruandluse esitamisega;

e Informeerima ettevotte- ja lilikoolipoolset juhendajat praktika valtel
tekkinud probleemidest;

e Tiitma kohusetundlikult ja korrektselt ettevottepoolse juhendaja, samuti
teiste to0d juhtima volitatud isikute seaduspéraseid korraldusi ja vastutama
oma tegevuse tulemuste eest vordselt koosseisuliste tOotajatega;

e Hoidma praktikakoha &ri- ja ametisaladusi ning head mainet.

5. Praktika eesmiirgid

Bakalaureuseoppe praktika eesmirkideks on:

e Tutvuda toiduainetoostusettevotte, toitlustusettevotte voi toidu kontrolli-
vOi uurimislabori to0ga, et saada lilevaade ettevotte eesmarkidest,
tookorraldusest, sisekorrast, kvaliteedi- ja tooohutusega seotud aspektidest

e Toetada tooharjumuse, sotsiaalsete oskuste ja hoiakute/véértuste
kujunemist;

e Omandada erialale iseloomulikud eetilised hoiakud.

Magistrioppe praktika eesmiirkideks on:

e Toidutdostuses kasutatavate hiigieeninduete, toidu- ja keskkonnaohutuse
tingimustega tutvumine

o Toidutoostuses ja toitlustusettevottes kasutatavate tootmistehnoloogiatega

tutvumine

Toidutddstuses ja toitlustusettevitetes kasutatavate seadmetega tutvumine

Tootearendusega tutvumine

Opitud erialaste teadmiste rakendamine tegelikus tddolukorras

Meeskonnatdd kogemuste omandamine




6. Praktika Bakalaureusedppe praktika opiviljundid:
erialaspetsiifilised e Ulidpilane oskab kirjeldada toidutddstusettevdtte, toitlustusettevotte,
opiviljundid uurimislabori pohitegevusi ja funktsioone (vajalikku toorainet,
tootmisprotsessi, tookorraldust, tootmise juhtimist; uurimislaboris analiiiisi
eesmirke ja meetodeid)
e Ulidpilane suudab anda objektiivse hinnangu ettevdtte hiigieeni-, toidu-, ja
keskkonnaohutusele
e Ulidpilane oskab siisteemselt viilja tuua enda praktika ajal sooritatud
tegevused ja anda neile hinnangu.
Magistrioppe praktika opivéljundid:
e Ulidpilane omab kogemusi toidutehnoloogia, tootearenduse ja toiduohutuse
alalt
e Ulidpilane oskab koostada tootmise tehnoloogilist skeemi
e Ulidpilane tunneb kasutatavaid seadmeid ja nende funktsioone, valdab
konkreetseid to6votteid
e Ulidpilane tunneb oma kohta meeskonnatdds
e Ulidpilane oskab siisteemselt vilja tuua enda praktika ajal sooritatud
tegevused ja anda neile hinnangu
7. Praktika Ulidpilane

hindamiskriteeriumid

e tunneb toidutodstusettevotte, toitlustusettevotte, toidu analiiiisi- ja
uurimislabori tegevusvaldkondi (LAAB ja KATM)

e oskab lahendada talle usaldatud tooiilesandeid (LAAB ja KATM)

e on omandanud meeskonnat66 kogemused (KATM)

e oskab kasutada toidutoostuses, toitlustusettevottes kasutatavaid seadmeid
(KATM)

e omab kogemusi tehnoloogia, toiduohutuse ja keskkonnakaitse valdkonnas
(KATM)

8. Praktikaaruanne

On praktikandi analiilisiv kokkuvdte praktikal opitust ning iseenda arengust.
Praktikaaruande maht ei ole rohkem kui 10 lehekiilge.
Aruande koostamisel on soovitatav:
1. Struktureerida aruanne kdesoleva juhendi punktis itheksa fikseeritud
nouetest lahtuvalt ;
2. To606 vormistamisel 1dhtuda teaduskonna kirjalike t66de vormistamise
juhendinduetest;
3. Anda hinnang praktika eesmérgipérasusele ning tulemuslikkusele;
4. Anda hinnang iseendale;
5. Anda iilevaade praktikakéigust ja analiilisida praktika eesmérkide
téitmist.

9. Praktikaaruande
struktuur:

1. Sissejuhatus
1.1.Praktika eesmaérkide ja iilesannete piistitus;
1.2. Valitud praktikaettevote/d— valikukriteeriumid.
2. Ettevotte tegevuse analiiiis
2.1. Praktikaettevotte kirjeldus: tegevusala, peamised pakutavad tooted ja
teenused, struktuur, to6tajate arv, turupositsioon Eestis ja laiemalt;
2.2. Tooprotsessi kirjeldus ja korraldus.
2.3. Praktikandi t6616igu kirjeldus.
3. Ulevaade praktika kiigust (sh eneseanaliiiis)
3.1. Hinnang ettevalmistusele: teoreetilise ja praktilise ettevalmistuse tase
praktika sooritamiseks — tugevad ja norgad kiiljed;
3.2. Hinnang toimetulekule: praktika kdigus sooritatud todde ja tegevuste
loetelu ning todililesannetega toimetuleku analiiiis;




3.3. Nimeta, mida praktika kdigus juurde dppisid. Hinnang uutele

teadmistele ja oskustele.

Hinnang praktikaettevottele:

4.1. Hinnang juhendamisprotsessile ja — kdigule;

4.2. Valitud ettevdtete sobivus praktika eesmérkide tditmiseks.

Kokkuvote praktikast

5.1. Ulevaade praktika kiigust ning tulemustest.

5.2. Hinnang tulemustele ja toimetulekule praktika eesmérkidest 1dhtudes.
Lisad

6.1. Kohustuslik lisa: praktikajuhendaja hinnanguleht

6.2. Skeemid, joonised, tabelid, fotod, koopiad vajalikest dokumentidest

10. Praktika leping

Vajadusel voib praktika sooritamiseks sdlmida kolmepoolse lepingu
praktikandi, praktikaettevotte ja iilikoolipoolse esindaja vahel (tilikooli
esindab reeglina spetsialiseerumisega seotud instituudi direktor);
Reeglina sdlmib ettevote praktikandiga kahepoolse t66- voi
praktikalepingu;

Praktikandi t00 tasustamise otsustab praktikaettevote (v.a intellektuaalse
omandi tekkimise korral).




